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Tipo di terreno: sabbioso.

Vinificazione: fermentazione in acciaio.

Maturazione: 24 mesi in fusti di legno 
(tonneaux da 500 litri).

Colore: rosso rubino,

Profumo: spezie, come tabacco e vaniglia. Si
percepiscono bene sentori primari di fiori e 
frutti, come rosa appassita, fragola, violetta, 
mirtillo e lampone.

Sapore: elegante, persistente, con un tannino
ben dosato. Interessante la parte balsamica. 
Percepibile anche la confettura di fragole.

Abbinamenti: agnello, arrosti, filetto, brasato.
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Valtassera
Nebbiolo d’Alba DOC

vedi questo vino online
see this wine online

Type of soil: sandy.

Vinemaking: stainless steel tanks fermentation.

Aging: 24 months in wooden barrels (500-liter
tonneaux).

Color: ruby red.

Bouquet: spices, such as tobacco and vanilla.
Primary hints of flowers and fruits are well 
perceived, i.e. dried rose, strawberry, violet, 
blueberry and raspberry.

Taste: elegant, persistent, with a welldosed
tannin. The balsamic part is interesting. Also 
perceivable the strawberry jam.

Pairing: lamb, roast, fillet, braised meats.

100% Nebbiolo

Vigneto | Vineyard 
Vezza d’Alba, vigna Valtassera
(menzione geografica: Valmaggiore)
Vezza d’Alba, Valtassera vineyard 
(geographic mention: Valmaggiore)


