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Tipo di terreno: argilloso e calcareo, tendente
al sabbioso.

Vinificazione: fermentazione in acciaio.

Maturazione: 18 mesi in fusti di legno
(tonneaux da 500 litri).

Colore: rosso rubino scuro con riflessi violacei.
Profumo: amarene, prugne, cassis.

Sapore: poderoso, intenso con sentori di
frutta matura, spezie e cioccolato.

Abbinamenti: insaccati, pasta con ragu, carne
di maiale, funghi, arrosti, selvaggina e formaggi
di media stagionatura.

Type of soil: clayey and calcareous, tending to
sandy.

Vinemaking: stainless steel tanks fermentation.

Aging: 18 months in wooden barrels (500-liter
tonneaux).

Color: dark ruby red with violet reflections.
Bouquet: black cherries, plums, cassis.

Taste: powerful, intense with hints of ripe
fruit, spices and chocolate.

Pairing: cured meats, pasta with meat sauce,
pork, mushrooms, roasts, game and medium-
aged cheeses.



